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Un été de soutien 
aux commerçants 

Encore un coup dur pour les 
commerçants victimes des émeutes 
urbaines fi n juin - début juillet. La 
mobilisation des pouvoirs publics 
ne s’est pas fait attendre afi n de 
venir en aide à tous ceux qui ont été 
vandalisés.  
La Chambre de Métiers et de 
l’Artisanat 95 a mis en place une 
cellule d’urgence (Tél. : 0806 705 715 
- sos.entreprise@cma-idf.fr - www.
cma-idf.fr/urgence) tout comme 
la CCI dont les services dédiés sont 
joignables au 01 78 09 36 92. Les 
deux institutions accompagnent les 
commerçants touchés dans leurs démarches d’indemnisation, pour 
les informer sur les aides disponibles. Ils se veulent ainsi les relais et 
points d’entrée privilégiés en centralisant et en orientant vers les bons 
interlocuteurs.   
De son côté, l’État a mis en place des reports de charges sociales et 
fi scales, le recours à l’activité partielle (dépôt d’une demande sur 
https://activitepartielle.emploi.gouv.fr), ou encore la modulation à 
la baisse de l’impôt sur le revenu. La conseillère départementale aux 
entreprises en di�  culté, Evelyne Martinais reste mobilisée sur ces 
questions (codefi .ccsf95@dgfi p.fi nances.gouv.fr – Tel. : 01 34 24 56 28 ou 
06 46 52 04 63).  
Afi n d’aider les communes à reconstruire leurs équipements publics, 
le Département a annoncé la mise en place d’une aide d’urgence de 
10 millions d’euros. Cette somme, issue du Fonds Val-d’Oise territoires, 
vient s’ajouter au déblocage de 20 millions d’euros par la Région Île-
de-France. Grâce à ce fonds d’urgence, les entreprises franciliennes de 
moins de 50 salariés ayant subi des dommages pourront déposer leur 
demande et solliciter une aide allant jusqu’à 10 000 euros. Dépôt du 
dossier sur le site mesdemarches.iledefrance.fr à partir du 10 juillet et 
ce jusqu’au 30 septembre.   

L’été sera donc une période charnière pour de nombreux 
commerçants, afi n de repartir sur de bonnes bases à la rentrée. En 
plus des dommages matériels, il leur faudra se relever doucement, 
ébranlés par ce qu’ils vivent comme une injustice et avec beaucoup 
d’incompréhension. Nous leur souhaitons de trouver les ressources 
fi nancières et morales pour passer ce cap et continuer à animer nos 
centre-villes, qui ont besoin de services de proximité et d’une vie de 
quartier.    
Contact Entreprises se met aussi à l’heure d’été avec quelques idées 
de sorties au programme de ce numéro, et la découverte de deux 
belles entreprises, le Domaine des Vanneaux à l’Isle Adam et BRM 
Chronographe, fabricant de montres de prestige. 
A notre échelle, soyons solidaires de nos commerces, jouons la carte 
locale pour les soutenir et favoriser l’économie de proximité. Une 
démarche engagée à laquelle le journal, fi er de mettre en avant les 
acteurs économiques du territoire, est attaché depuis toujours.   

Bonne lecture à tous !
Virginie PAVIOT
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L’été en Val d’Oise vous promet de belles après-midis et soirées, par ici le programme…  

Rendez-vous estivaux
Se retrouver 
à la Maison de
Gérard PHILIPPE
Cet été, il ne faut pas passer à côté de la guin-
guette de Cergy, qui a pris ses quartiers à 
la Maison Anne et Gérard PHILIPPE. Le parc 
verdoyant de cette belle demeure de maître, 
ayant appartenu à l’interprète de Fanfan la 
Tulipe, a repris vie et accueille le public tout 
l’été, du mercredi au dimanche jusqu’à la 
mi-septembre. L’objectif de la ville était de 
proposer un rendez-vous champêtre estival 
pour tous, a� n de danser, de s’amuser, et de 
partager de bons moments en famille ou entre 
amis. Le pari est réussi. Idéale pour prendre 
un verre, déguster des planches à partager, 
des burgers et des douceurs sucrées, la Guin-

guette propose de nombreuses animations: 
cinéma en plein air, thé dansant, tournois 
de pétanque, blind tests, activités sportives, 
initiation à la permaculture... Les vendredis et 
samedis soir, place aux concerts et dj set pour 
toutes les générations jusqu’à 23h. Une atten-
tion particulière est portée sur le savoir-faire 
local et le développement durable avec des 
ateliers autour du zéro déchet et de la biodi-
versité, des repairs café…. Le dépaysement 
est assuré dans ce petit coin de campagne en 
plein cœur de Cergy, niché au bord de l’Oise, 
qui rassemble toutes les générations dans un 
esprit bucolique. 
www.cergy.fr/se-divertir/temps-
forts/la-guinguette-de-cergy 

Rooftop et 
guinguette 
sur les quais de 
Pontoise   
Du 17 juin au 27 août, le Rooftop de l’O�  ce de 
Tourisme s’anime pour l’été, avec des séances 
de yoga, des ateliers créatifs, des contes et 

des séances découverte sur les instruments 
d’Afrique destinés aux plus jeunes. À noter 
aussi, des dégustations de bières locales dont 
il faudra deviner les saveurs avec Hake Brew,
une brasserie cergyssoise. Cette programma-
tion complète celle de la guinguette de Pon-
toise, ouverte sur les quais au pied de l’O�  ce 
de Tourisme jusqu’au 3 septembre 2023, le 
jeudi de 18h à 23h, le vendredi de 18h à 23h, 
le samedi de 15h à 23h et le dimanche de 15h à 
20h. Animations, soirées à thème, buvettes et 
restauration sur place.
www.ot-cergypontoise.fr 

Une guinguette 
au Moulin 
Une vue imprenable sur Paris. C’est le superbe 
spectacle que nous o� re le Moulin d’Orge-
mont installé sur les hauteurs d’Argenteuil. 
Pour célébrer l’été, le restaurant organise 
chaque dimanche de juillet une guinguette 
sur la terrasse extérieure, de 12h à 20h. Au 

programme : restauration, boissons, DJ, mu-
sique généraliste, ambiance familiale enso-
leillée et conviviale… Une semaine sur deux, 
un thé dansant se déroule en parallèle dans 
l’ancienne salle du carroussel pour les ama-
teurs. À noter l’ouverture prochaine de quatre 
chambres dans la Tour historique du Moulin. 
Tél. : 01 72 53 63 87 
www.lemoulindorgemont.fr/contact/ 

Tapas and Ride
à l’Ile-de-loisirs  
Jusqu’au 04 août, l’événement “chill” du 
pôle glisse revient les vendredis 21 juillet et 
04 août de 18h30 à 22h30 pour un moment 
sportif et convivial avec un évènement qui se 
déroule en trois parties : 1 heure de ride sur le 
téléski, 1h de ride sur la vague, puis restaura-
tion avec tapas et cocktail, bières, frites… et 
pour conclure, démonstration de riders, avec 

un DJ pour vous ambiancer sur l’eau puis en 
terrasse ! (tarif 50 €/personne). Ensuite, du 
08 au 13 août, l’Île de France fête le théâtre 
avec les Tréteaux de France, qui reprennent 
du service pour une nouvelle édition. Au 
programme, des initiations au théâtre, des 
déambulations, du spectacle, le tout 100% 
gratuit. 
https://cergy-pontoise.iledeloisirs.fr/
boutique/produit/tapas-and-ride/ 
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L’ÉTÉ EN VAL D’OISE

ROISSY - COUPE DU MONDE DE RUGBY 2023 Sur écran géant (8 m x 4 m)
Au programme:
•Animateur professionnel
•Bandas en folie
•Danseuses orientales
•Bagad breton
•Animations par un DJ
•Boissons soft et bières de la brasserie
•Restauration sur place

•Société ou particulier
•Accès privilégié
•Groupe possible
•Buffet et boissons à volonté
•Écran de diffusion multiple

Formule à partir de 70€ / personne

Réservation: 07 78 57 96 70
chafiaa.hamadi@restauranthub.fr

FORMULE 3 salons au choix LES MATCHS DIFFUSÉS
MATCH 1: vendredi 8 septembre à 21h
France / Nouvelle-Zélande
MATCH 2: jeudi 14 septembre à 21h
France / Uruguay
MATCH 3: jeudi 21 septembre à 21h
France / Namibie
MATCH 4: vendredi 6 octobre à 21h
France / Italie
Match de quart de finale: France / IRL
ou France / AFS
Demi-finales: 20 et 21 octobre
Grande finale: 28 octobre

Entrée: 10€ (1 boisson comprise)
Parking à proximité
Ouverture des portes 3h avant les coups d’envois

6, chemin de la Dime - 95700 Roissy-en-France

Brasserie
Roissy Craft House

Restaurant
Le Grand Charles

@legrandcharlesroissy
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Tous aux courses 
prend ses 
quartiers d’été à 
Enghien 
Le week-end, Tous aux courses proposent une 
sortie détente autour des courses de trotteurs 
à l’hippodrome d’Enghien-Soisy. Du 1er juillet 
au 17 août, le meeting d’été organise 18 réu-
nions de courses, du beau spectacle autour de 
la compétition, avec de nombreuses anima-
tions gratuites, tout en savourant des o� res 
food and drink en bord de piste, au plus près 
des acteurs et des chevaux. Nombreuses ani-
mations gratuites : sulkys à pédales, baptêmes 
à poneys, structures gonflables et visites des 
écuries pour approcher les champions. 
www.hippodrome-enghien.com/evene-
ment/estivales-2023/grand-public/

Le tir à l’arc 
s’installe au golf 
de l’Isle Adam 
L’association 3D Events, en collaboration avec 
France Archerie et le golf de l’Isle Adam pro-
pose des parcours ludiques et une évasion en 

pleine nature dans un cadre verdoyant. Deux 
parcours 3D de 24 cibles et un parcours cam-
pagne de 24 cibles sont installés dans l’en-
ceinte du domaine pour y passer une heure, 
une après-midi ou une journée entière, seul, 
en famille, entre amis, partenaires de club ou 
collègues de travail. 
www.golfisleadam.com/tir-a-l-arc 

Rhum à gogo 
au Donjon  
Ce nouveau Bar à rhum a ouvert en janvier 
2023 à Vétheuil. Le lieu propose de découvrir 
ou redécouvrir des rhums du monde qui sont 
peu connus et pleins de saveurs (plus de 80 

références). Du Blanc au brun, en passant par 
le noir et en � nissant par l’arrangé, le bar o� re 
un large choix de ce spiritueux à déguster sur 
place ou chez soit en achetant sa bouteille. Les 
rhums sont spéci� quement sélectionnés pour 
apporter de l’évasion à chaque gorgée, un peu 
de soleil en Ile-de-France. Carole prépare son 
rhum maison chaque mois et Ti� aine, la Bar-
maid, concocte ses cocktails. Puisqu’il en faut 
pour tous les goûts, des sans alcool sont aus-
si disponibles : cola au jus de fruits intense 
en passant pas un thé glacé sans oublier le 
Virgin Mojito. Le bar est ouvert du vendredi 
au dimanche pour boire un verre, grignoter 
(des planchas, croque-monsieur…), bruncher 
le midi et acheter des articles : le vendredi et 
samedi de 11h à 1h, le dimanche de 11h à 22h  
Réservation conseillée : 
01 30 94 23 48  - 
https://ledonjonrhumbar.fr 

En parallèle, la ville d’Enghien met en place 
une programmation éclectique en cœur de 
ville, avec des concerts tous les week-ends 
et jours fériés. Un agenda riche et varié, 
avec de la musique, des animations fami-
liales et de loisirs et une séance de cinéma 
en plein air. 
Office de Tourisme : 01 34 12 41 15 - 
https://enghienlesbains-tourisme.fr 

Pour la 
petite histoire… 
Une mini-croisière fluviale gratuite reliant
Vétheuil à Moisson-Lavacourt, ça vous 
tente ? Les vendredis matins et les week-
ends, le Bac circule gratuitement entre les 
deux rives de la Seine, a� n de relier Vétheuil 
dans le Val d’Oise à Moisson-Lavacourt dans 
les Yvelines. Cette embarcation de 12 places 
a renoué avec la tradition en 2009 puisque 
de 1890 à 1960, un bac permettait déjà aux 
Vétheuillais de traverser la Seine pour se 
rendre sur la rive opposée : une traversée 
de 225 m alors que la distance à parcourir 
par la route est de… 23 km ! Le bac fonction-
nera jusqu’au 15 octobre 2023 (sauf crue du 
fleuve ou baisse de son niveau).  
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Un guide du 
Routard dédié 
au territoire du 
Grand Roissy  
Disponible dans les mairies, médiathèques 
du territoire et à l’O�  ce de Tourisme Grand 
Roissy, le Guide du Routard Roissy Pays de 
France fait son entrée dans la collection de 
l’éditeur. Il permet de découvrir les coups 
de cœur du territoire, les lieux atypiques, les 
bonnes adresses qui font la richesse et l’ori-
ginalité de ce territoire qui ne manque pas 
d’attraits. L’idée du guide est de dépasser 
les clichés, d’inciter les touristes en transit 
à s’y arrêter. Quelques idées de parcours : 
découverte de Louvres en commençant par 
le musée Archéa qui abrite les collections ar-
chéologiques du Pays de France, avant un ar-
rêt à la Brasserie d’Orville, où les bières, déli-
cieuses, sont brassées à la ferme. A quelques 
kilomètres, détour par Villeron pour admi-
rer la magni� que ferme de Vaulerent, une 
grange cistercienne, qui mérite assurément 
le coup d’œil. Impossible de faire l’impasse 
sur Écouen, puis Gonesse pour admirer le 
sublime orgue de l’église Saint-Pierre-Saint-
Paul, datant de 1508, un véritable trésor, ou 
encore par Goussainville, pour son étrange 
vieux village... Côté balade, des dizaines de 
randonnées sont à tester à travers tout le ter-
ritoire à pied ou à vélo... Et bien plus encore. 
Pour en savoir plus, le guide est à 
télécharger sur : www.grand-rois-
sy-tourisme.com/2023/05/22/le-
guide-du-routard-a-la-decouverte-de-
notre-territoire/ 

Programmation 
estivale à Ecouen  
Ecouen se met à l’heure d’été avec des re-
présentations théâtrales. Tous les samedis 
et dimanches du mois de juillet, visite contée 
“À la recherche de Madame Campan” (à 14 h 
15 et à 16) en compagnie de deux étranges 
conférenciers, le temps d’une promenade 
poétique, bucolique et loufoque dans la mé-
moire du château. Les 17, 19, 20, 21 et 24 juil-
let, de 14h à 17h, place à un mini-spectacle, 

le fameux coup de Jarnac et atelier escrime 
avec des initiations à des pratiques très an-
ciennes : le maniement du grand bâton et 
de la canne. Le vendredi 25 août, cinéma de 
plein air, le “peuple des loups” et le 26 août 
“Hunger Games”. Sans oublier le salon de 
thé au Manoir des Tourelles les samedis & 
dimanches de juillet de 14h à 18h.  
Tél. : 01 34 38 38 52 
https://musee-renaissance.fr/agenda/
evenement/lete-au-musee 

Sur le pouce
à Royaumont
La période estivale est l’occasion de redécou-
vrir Royaumont, Abbaye édi� ée il y a près de 
800 ans, lieu singulier, aux multiples facettes 
et activités. Avant d’entamer une visite, un 
concert ou une projection, un passage par le 
bar, qui a complètement renouvelé son o� re, 
s’impose. Il est désormais possible d’acheter 

dans la belle salle 
voûtée au bord du 
canal une boisson, 
un sandwich, une 
salade et un dessert 
et d’aller les dégus-
ter dans le parc, le 
tout produit par l’équipe 
de cuisine de la Fondation.   

Voyage culinaire 
au Cambrousse 
Le Cambrousse à St-Cyr-en-Arthies, situé 
face au Château de la Bûcherie, invite à la 
déconnexion totale. Murs en pierre, chaises 
en bois, baie vitrée donnant sur une étendue 
verte à perte de vue, le concept a vu le jour 
pendant l’été 2022. “Locavore et engagé”, il 
propose des plats de saison issus de cultures 
locales. Dans un univers végétal et moderne, 
il accueille du mercredi soir au samedi soir 
les convives autour d’une cuisine locale, rai-
sonnée et conviviale de Robin Schroeder, qui 
o�  cie en tant que chef. Au � l des saisons, les 
3 ha en permaculture et les serres se sont im-
posées comme une source inépuisable d’ins-
piration. Côté cave, les plus beaux vignobles 
français sont à l’honneur avec des références 
incontournables comme d’inédites pépites 

à découvrir. Déjeuner du marché, le jeudi et 
vendredi à 35 €, menu découverte en 5 temps 
à 58 € et en 7 temps à 78 €. Situé face au Châ-
teau, il dispose d’une salle principale, d’une 
salle privative et d’une terrasse en rooftop. 
Dans une démarche artisanale, le restaurant 
a fait appel à un céramiste pour la fabrication 
de pièces uniques de vaisselles.  
Tél. : 01 88 60 76 13 
www.domainedelabucherie.fr 
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Empruntez la 
voie des 
chemins inédits  
Une idée originale durant les vacances : par-
ticiper à l’un des nombreux parcours imagi-
nés par la société enghiennoise Chemins 
inédits. Une multitude de parcours est pro-
posée en Ile-de-France et notamment dans 
le Val d’Oise (Enghien, Montmorency, vallée 
de la Viosne, Cergy, Andilly…), mais aussi en 
Normandie ou encore en région Nord. La ré-
servation se fait en ligne (nombre d’équipes 
et de personnes par équipe, choix du mode 
de locomotion et de la distance, niveau de dif-
� culté…). Amies et complices de longue date, 

Marie-Hélène RENSON-LENOBLE et Sophie 
RIVAUD-PÉCHOUX ont organisé de nombreux 
“rallyes touristiques” en tant qu’étudiantes 
en Aquitaine, leur région commune d’origine. 
Puis, elles ont migré il y a plus de 30 ans et 
poursuivi leurs parcours en Ile-de-France pour 
leurs familles, amis, collègues. Après des vies 
professionnelles et personnelles bien rem-
plies, elles ont eu l’idée et l’envie de trans-
former leur passion en une nouvelle aventure. 
Fortes de leur expérience, elles ont conçu une 
méthode numérisée de jeux de piste qui per-
met l’autonomie. Adieu, papier, crayon et cor-
rections à la main. Les deux complices conti-
nuent d’imaginer des périples, à les animer 
(notamment les teams buildings) et à créer 
des événements qui laissent aux équipes de 
très bons souvenirs remplis d’anecdotes.  
Marie-Hélène au 06 52 42 07 16 ou 
Sophie au 06 95 54 38 50 
https://cheminsinedits.fr 

Vél’OFIL ou le 
Vexin en vélo 
électrique   
Implantée à Us au sein du Parc naturel régio-
nal du Vexin français, l’entreprise Vél’OFIL 
est une agence d’écotourisme pour décou-
vrir toutes les richesses de la région à vélos 
électriques. Cette idée a été lancée par Gen-
séric Maingreaud durant le premier con� ne-
ment, en mars 2020. Forte d’une volonté de 
valoriser le territoire de façon durable, l’entre-
prise propose de nombreuses prestations, de 
la location de vélos à assistance électrique à 
la proposition de séjours, en passant par l’ex-

cursion seul, entre amis ou en famille. Munis 
d’un un road book sur leur téléphone, avec le 
tracé du parcours choisi, les participants sont 
géolocalisés et peuvent s’arrêter sur les di� é-
rents points d’intérêt. Vél’OFIL a récemment 
inauguré son nouvel espace “Halt’ à Us”. Mê-
lant atelier de réparation de vélos électriques 
et espace coworking, il permet d’allier pro-
ductivité et inspiration pour les travailleurs 
nomades. 
Tél. : 07 49 95 38 21 
www.velofilduvexin.com 

Parcours 
découverte
à Auvers 
Le dimanche 6 août : Sur les pas de Van 
Gogh, un parcours d’1h30 pour s’imprégner 
de l’atmosphère du village d’Auvers-sur-
Oise. Cette visite avec un guide expert permet 
d’aller à l’essentiel et de voir les plus beaux 
sites peints par Van Gogh : l’église Notre-
Dame-de-l’Assomption, les champs de blé, 
les tombes des frères Van Gogh, les racines...   
Rendez-vous à 15h à l’O�  ce de Tourisme Au-
vers-sur-Oise Sausseron Impressionnistes 
Parc Van Gogh, 38 Rue du Général de Gaulle, 
à Auvers-sur-Oise 
Tout public / Adulte : 12€ ; Enfant : 6€ (de 6 à 
12 ans) Gratuit pour les moins de 6 ans  
Sur réservation au 01 30 36 71 81 
www.tourisme-auverssuroise.fr
contact@tourisme-auverssuroise.fr  

Roulez des 
mécaniques en 
quad ou buggy 
Quad and Loc a été créée à Magny en 2012 
par Alex MAYER, passionné de quads et 
autres sports mécaniques depuis sa plus 
tendre enfance. L’entreprise propose aux 
particuliers et entreprises des randonnées à 

bord de ces véhicules tout terrain. Parmi les 
périples en catalogue : un circuit de 25 km 
sur la vallée de l’Epte à faire en 2h ; la ran-
do de L’Epte de 40 Km pour aller au Moulin 
de Fourges ou une rando à la journée le long 
des vallées de l’Epte et de l’Oise de 70 Km. 
Et toujours, des passages dans les bois, des 
montées et descentes, des beaux chemins de 
plaine avec des vues magni� ques pour vivre 
l’aventure en équipe.  
Alex de Quad And Loc & Buggy And Loc
06 27 79 35 27 - quadandloc@gmail.com 
www.quadandloc.net 

Cergy Soit  : 
15 jours de 
festivités du 2 
au 17 septembre
En 2023, Cergy, Soit ! se déroulera du 2 au 
17 septembre pour sa 25e édition. Il s’agit 
du 1er festival des arts de la rue et du cirque 

francilien, événement culturel et artistique 
phare de l’agglomération. Pour la première 
fois, Cergy, Soit ! créé par la ville de Cergy, 
sera porté et organisé par la Communauté 
d’agglomération. Le festival sera lancé le sa-
medi 2 septembre à Pontoise avec le spectacle 
“Incandescences”, créé par la Compagnie 
La Machine – Pierre DE MECQUENEM. Cette 
déambulation pyrotechnique partira le sa-
medi 2 septembre de la Place des Moineaux 
à 20h15 pour rejoindre le jardin de la ville en 
passant par la place de l’Hôtel de Ville et le 
parvis de la cathédrale Saint-Maclou. À l’is-
sue, dans le kiosque du jardin de la ville, un 
concert dansant, illuminé de mille feux, clô-
turera la soirée. Toutes les villes du territoire 
sont parties prenantes en accueillant un mi-
ni-festival mêlant spectacles de cirque, de rue 
et musique, qui se déplacera dans 8 villes. 
Tous les spectacles présentés seront gratuits 
et accessibles à toutes et à tous. Le temps fort 
du festival se déroulera traditionnellement 
les samedi 16 et dimanche 17 septembre 
dans le quartier Grand Centre à Cergy, entre 
le parc François Mitterrand et le Parvis de la 
Préfecture. La place des Arts, transformée 
pour l’occasion en chapiteau, deviendra l’es-
pace d’accueil et le nouveau cœur du festival. 
Au programme : spectacles, gratuits et pour 
tous les âges, trapèze aérien, cirque, danse 
hip hop, concert de clôture suivi d’un DJ Set. 
www.cergysoit.fr/edition-2023
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Tombé dedans dès l’enfance, Bernard 
RICHARDS grandit dans une famille de 
joailliers. Formé à l’École d’Horlogerie 
de Paris, à la micromécanique et aux 
pierres précieuses, il rejoint l’affaire 
familiale et développe des collections 
de pendules, montres, stylos et bri-
quets pour de grandes firmes interna-
tionales en se spécialisant dans l’usi-
nage de composants pour l’industrie 
du luxe. Quelques années plus tard, 
lors d’une nuit d’insomnie, ce passion-
né de karting esquisse ce qui devien-
dra sa première montre, la GP140. 
Nous sommes en 2003, l’aventure 
B.R.M Chronographes est lancée. 
Un an plus tard, il rencontre l’un des 
meilleurs horlogers français, Jean-Paul 
CRABBE. Débutera alors ce qu’il décrit 
comme “la plus belle collaboration de 
sa vie”. Depuis lors, le tandem ne s’est 
plus quitté. Les deux hommes, fidèles 
l’un à l’autre, n’ont eu de cesse d’ima-
giner des créations uniques, avec pour 
objectif d’offrir à des clients exigeants 
et passionnés des pièces de fabrica-
tion artisanale à la hauteur de leurs 
attentes.    

Des produits d’exception  
Mouvements maison, designs uniques 
dessinés par Bernard RICHARDS et 
éditions limitées en partenariat avec 
de grandes marques, B.R.M Chrono-
graphes s’impose comme une manu-
facture indépendante et créative. Sa 

production en très petites séries, voire 
à la commande, lui permet de créer 
des pièces de très haute précision, 
marquées à la fois par un design fort, 
reflet de l’esprit “sports mécaniques” 
qui anime leur concepteur, et par une 
technologie de pointe. On retrouve 
dans ces montres automatiques toute 
la robustesse d’un moteur de course. 
Cette créativité sans faille et cette 
recherche permanente d’innovation 
ont permis à la marque de dévelop-
per la première montre trois aiguilles 
montée sur amortisseurs, la seule 
montre automatique avec laquelle 
on peut jouer au golf ou encore la 
première montre automatique avec 
mouvement flottant. Aujourd’hui 
40000 montres B.R.M Chronographes 
donnent l’heure aux poignets des plus 
grands passionnés de sports méca-
niques. À travers eux, la manufacture 
a gagné de nombreux prix et a été 
championne du monde plusieurs fois 
dans d’innombrables disciplines. B.R.M 
Chronographes fabrique et fournit 
également des pendules pour les plus 
beaux circuits du monde.

Uniques  
Pour pousser la personnalisation et 
le style, la manufacture a développé 
un configurateur 3D, inspiré de ce qui 
se fait dans l’univers des voitures de 
sport. Cet outil unique permet de créer 
sa montre sur-mesure depuis chez soi. 

La personne qui rêve de posséder une 
montre B.R.M Chronographes a la pos-
sibilité de personnaliser les aiguilles, le 
cadran, le boîtier, le bracelet ou encore 
les décalques. Des milliers de possibi-
lités, pour offrir à chaque client une 
montre unique qui lui ressemble. Cinq 
à sept montres sont fabriquées quoti-
diennement au sein de la manufacture 
dans des gammes de prix pouvant aller 
de quelques milliers d’euros (pour des 
modèles standards), jusqu’à plus de 
50 000 € pour des commandes très 
particulières et complexes, avec des 
délais dépassant plusieurs mois.  

Une maîtrise 
complète de la chaîne  
“Ce parti pris nous permet d’être 
pleinement indépendants sans avoir 
recours à la sous-traitance”, précise 
Bernard RICHARDS. L’entreprise ne 
cesse de se perfectionner et d’investir 
dans des machines dernières généra-
tions : usinage dans la masse au cen-
tième de millimètre près grâce à un 
parc de 14 machines numériques dont 
une 11 axes, travail sur des matériaux de 
pointe tels que le titane, le carbone, le 
Fortal HR ou le tantale ; gravure laser 
et impression sur verre par projection 
d’encre UV, mais aussi bouchonnage, 
sertissage de pierres précieuses, laque 
déposée à la main… le savoir-faire est 
multiple. Il s’appuie sur l’expertise d’ar-
tisans passionnés dédiés à la marque, 

qui façonnent les pièces pour offrir 
des montres d’exception, mais aussi 
des bijoux uniques à travers la marque 
B.R.M Luxury, lancée en 2021. 

Acharné de travail, Bernard 
RICHARDS, homme chef 
d’orchestre, ne compte pas ses 
heures. Sur le pont de 5h à 22h 
tous les jours, il est le leader 
d’une team de collaborateurs 
investis, qui, pour certains le 
suivent depuis le début dans cette 
incroyable aventure et adhèrent à 
sa phylosophie : “de l’excellence 
du détail naît la performance”. 
Pour marquer les 20 ans de la ma-
nufacture, une série de montres 
dédiées a été créée, notamment 
une trois aiguilles squelette 
dotée d’un boîtier transparent 
en Makrolon, de ressorts Shock 
Absorbers et d’un tachymètre 
imprimé en verre saphir, une 
édition limitée à seulement 20 
exemplaires par coloris. D’autres 
nouveautés sont à venir. 

Tél. : 01 61 02 00 25
https://brm-chronographes.com  
100 points de vente au monde   
180 montres fabriquées/mois  
Effectif : 25 personnes 
Chiffre d’affaires : 3,5 M€

Lorsque le monde automobile inspire Bernard RICHARDS, 
expert en horlogerie de luxe, le résultat s’exprime à travers 
une marque sportive et raffinée : B.R.M Chronographes. 
Comptant parmi les rares manufactures horlogères 
françaises, discrètement installée dans le Vexin, elle maîtrise 
l’intégralité de la chaîne de fabrication. Inspirée par le 
“racing spirit” mais aussi l’univers du bateau, la marque livre 

quelque 2000 montres par an, dont la rareté et la précision 
font la valeur, entièrement personnalisables, optionnables et 
finies à la main. Labellisée Entreprise du Patrimoine Vivant, 
l’entreprise célèbre ses 20 ans cette année.   

ENTREPRISE du mois

B.R.M 
Chronographes 
des montres 
dans l’air du temps 
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HOMME du mois

L’établissement hôtelier, situé à Presles en limite de l’Isle 
Adam, vient de rouvrir ses portes après six mois de 
fermeture pour accueillir ses clients tout l’été. Chambres 
haut de gamme, restaurant, terrasses, piscine et spa, 
animations estivales, le lieu propose une parenthèse 
incontournable face au golf de l’Isle Adam, dans un cadre 
soigné et privilégié.
A la tête du domaine, David MOREAU pilote une équipe 
de 85 personnes, veille à garantir un standing impeccable, 
soucieux d’offrir à sa clientèle l’expérience la plus qualitative 
Quel a été votre parcours avant de 
prendre la direction des Vanneaux ?
Originaire de la Rochelle, j’ai obtenu une licence de ma-
nagement sports et loisirs avant de faire mes premières 
armes en Village-Club (Vacances pour tous), où j’ai débu-
té comme barman. Cinq ans plus tard, j’occupais le poste 
de directeur adjoint, responsable de la restauration et 
des achats. J’ai ensuite découvert l’hôtellerie de luxe 
avec le Sofitel le Faubourg en tant que directeur des 
opérations de nuit.
En 2006, j’ai eu l’opportunité d’intégrer le groupe Lu-
cien Barrière ou je suis resté 10 ans, une maison où j’ai 
énormément appris. Je me suis vu confier différentes 
responsabilités à Enghien, au Pôle hôtelier (directeur 
des opérations clientèles, directeur de l’hébergement), 
puis à L’Hermitage Barrière de la Baule avant de revenir 
à Enghien comme numéro 2 en qualité que directeur 
d’exploitation (Grand Hôtel Barrière, Hôtel du Lac et 
Escale Affaires). Ce fut une très belle aventure et une 
expérience extrêmement enrichissante humainement 
et professionnellement. Puis, nouveau changement de 
décor avec mon arrivée en tant que directeur général du 
Residhome Roissy Park pendant trois ans et une organi-
sation au rythme de la plateforme aéroportuaire. Depuis 
2018, je relève un nouveau challenge aux Vanneaux.

En quoi le lieu vous a-t-il séduit ?
Ici tout est à écrire. Lorsque je suis arrivé, il a fallu s’en-
tourer et constituer une équipe complète : Directeur 
Commercial, DAF, DRH, responsable technique… Nous 
avons créé une entreprise de toute pièce. Franchisé Ac-
cor M Gallery, le domaine s’inscrit dans un projet plus 
global, piloté par des investisseurs chinois, le groupe 
First Shanghai Investment (développement immobilier). 
Après avoir racheté le golf en 2012, les propriétaires ont 
porté ce projet de nouvel établissement 4* - qui affiche
aujourd’hui un niveau de service 5* - avec la volonté d’y 
développer un resort et une vision sur le long terme. 

France Archerie s’est installée en 
2021 pour compléter l’offre golfique, 
avec trois parcours permanents de tir 
à l’arc regroupant 72 pas de tir en extérieur. Malgré la 
période Covid et la fermeture récente suite au sinistre, 
nous bénéficions de la confiance du groupe, d’un sou-
tien attentif et solide sur le plan financier.   

De quelle manière gérez-vous les 
équipes en place ? 
Mon cursus en hôtellerie de luxe m’a formaté et incul-
qué le sens du service client que je tâche de transmettre 
à mes équipes. Quand j’ai démarré dans ce métier, mon 
envie était de donner du bonheur aux gens (une expé-
rience, un sourire) et elle m’anime toujours. La dimension 
« management sportif » joue également un rôle dans ma 
manière d’appréhender le pilotage des équipes : déve-
lopper le sens de l’effort, la cohésion, les accompagner 
dans la conduite du changement mais aussi travailler en 
respectant un certain nombre de valeurs : excellence, 
empathie, bienveillance, sincérité, respect, sans ou-
blier l’esprit d’équipe... Je me suis entouré de gens de 
confiance, rencontrés pour certains au fil de mes expé-
riences, avec lesquels j’avais eu plaisir à travailler et avec 
qui je partage des valeurs similaires. Sans équipe, nous 
ne sommes rien ! Mon objectif est d’offrir des opportu-
nités à mes collaborateurs, de les faire évoluer. Dans nos 
métiers, il est essentiel de promouvoir, de donner envie 
comme nous venons de le faire avec notre nouveau 
responsable du restaurant le Piaf, récemment promu et 
entré comme commis il y a quatre ans. Dans cet état 
d’esprit, nous castons encore des talents, avec quelques 
postes à pourvoir : gouvernante pour nos 65 chambres, 
chef de partie et chef de rang sur la partie restaurant et 
praticienne pour notre spa.

Quel est l’ADN des Vanneaux ?
Notre ambition est d’aller vers un service toujours plus 

irréprochable et luxueux, avec des pres-
tations très haut de gamme et la capacité 

de faire du sur-mesure. Le taux de satisfaction 
client avoisine les 92/100, une excellente note. Nous 
mettons tout en œuvre pour la maintenir. En 2022, le 
domaine a été élu au Travellers’choice par Tripadvisor, 
et gagné les World Luxury Awards dans la catégorie 
“meilleur hôtel de luxe à la campagne au monde”. Ce 
n’est donc pas un hasard si nous avons été retenus pour 
accueillir des équipes étrangères lors de la coupe du 
Monde de Rugby à la rentrée.
L’établissement est très apprécié des délégations spor-
tives. Ce niveau de qualité passe aussi par une mobilisa-
tion sans faille de nos équipes. Avant la réouverture du 
domaine, nous avons organisé une grande journée d’in-
tégration pour l’ensemble des collaborateurs. L’objectif 
était de leur faire vivre l’expérience de l’intérieur, de leur 
faire ressentir la magie des lieux pour qu’eux-mêmes 
puissent davantage communiquer à nos clients. L’enjeu 
est aujourd’hui de se faire connaître en proximité, no-
tamment au niveau du restaurant, qui propose un ser-
vice continue avec un menu à 35 € le midi (entrée - plat 
- dessert) et la possibilité de bruncher le dimanche midi.

Marié et père de trois enfants, golfeur, 
passionné de cuisine et gastronomie, 
David MOREAU est un homme de 
réseaux, membre du club de mécènes 
du Théâtre 95, adhérent à la CPME
et au Club ACE. Posé, professionnel 
et expérimenté, son parcours et son 
sens du relationnel en font un chef 
d’orchestre tout désigné pour piloter 
avec succès cet établissement unique 
dans la région, sans transiger sur la 
qualité et l’excellence. 

David Moreau, 
Directeur Général du Domaine 
des Vanneaux

Domaine Des Vanneaux

https://ledomainedesvanneaux.fr
reservation.vanneaux@accor.com

1, route du Golf des Vanneaux 
à Presles

Tel. : 01 34 08 40 64
Bar Restaurant Le Piaf
Tel: 01 34 08 40 62
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J – 365 avant le passage de la 
fl amme olympique dans le Val d’Oise   

La sécurité, un sujet central pour de nom-
breuses entreprises, dans les domaines de la 
santé, mais aussi l’informatique, le numérique, 
l’énergie, l’eau, la sécurisation des bâtiments, 
le risque incendie… Le thème est plus que ja-
mais d’actualité à l’approche des JO de 2024. 
De cette réfl exion entre plusieurs acteurs 
du département, sensibles à la thématique, 

a émergé l’idée d’organiser un salon des entreprises valdoisiennes 
de la sécurité en 2021. Après deux ans de réfl exion, l’événement, 
piloté par le Campus des Métiers et Qualifi cation de la Sécurité, se 
concrétisera le 18 octobre 2023, en partenariat avec le MEVO, la Fé-
dération Française du Bâtiment, le CEEVO - l’Agence de Développe-
ment et d’Attractivité des Territoires du Val d’Oise, et la Chambre 
de Commerce et d’Industrie Paris Ile de France - Val d’Oise, et le 
CESE95. Le salon qui se déroulera à l’Atrium d’Argenteuil réunira 

une cinquantaine d’exposants, avec plusieurs temps forts : un mo-
ment d’échanges entre exposants le matin, une ouverture au public 
et aux visiteurs professionnels l’après-midi, ainsi que la présence de 
grands donneurs d’ordre et des conférences thématiques. “Nous 
souhaitons activement associer les grands groupes du territoire 
à cette démarche afi n de les amener à travailler davantage avec 
les prestataires et fournisseurs locaux”, souligne Jérôme Morges, 
directeur opérationnel du campus des métiers et des qualifi cations 
(campus sécurité) qui pilote le projet.  Organisé autour d’un large 
réseau de partenaires franciliens réunissant entreprises, industries 
et acteurs de la formation et de l’apprentissage, le Campus joue un 
rôle majeur pour le développement de l’emploi, de la formation et 
de l’innovation. Situé à Argenteuil dans les anciens Bains Douches, 
le Campus propose en parallèle des formations alliant recherche 
et formation professionnelle dont un bachelor cyber sécurité.   
Pour plus de renseignements :  campus-securite@cyu.fr  

Après un périple débuté à Olympie, le Val 
d’Oise accueillera la Flamme Olympique 
toute la journée du 19 juillet 2024. Une 
centaine de porteurs se relaieront à 
travers 18 communes du département. 
Des dizaines de milliers de Valdoisiens 
sont attendus dans la ferveur populaire, le 
long de son parcours de plus de 30 km à 
travers 18 villes et villages. Ce relais mettra 
en lumière la beauté et la diversité de 
notre département, porté par les valeurs 
fortes et universelles de l’Olympisme et 
sera un moment de partage inoubliable. 
Le parcours du relais sera composé de 
7 étapes pour aller à la rencontre des 
Valdoisiens à travers tous les territoires du 
département : Théméricourt au cœur du 
Vexin français ; de Méry-sur-Oise à Auvers-
sur-Oise, villages d’artistes ; la Forêt de 
Montmorency à Saint-Prix ; des bords de 
l’Oise à Pontoise jusqu’à Cergy devant 
l’Hôtel du Département ; de Sarcelles 
à Garges-lès-Gonesse ; de Cormeilles-
en-Parisis à Argenteuil en passant par 
Sannois et Franconville ; de Deuil-la-Barre 
à Soisy-sous-Montmorency en passant 
par Enghien-les-Bains, Saint-Gratien, 
Ermont et Eaubonne. Plus d’une centaine 

de porteurs de la Flamme Olympique 
se relaieront le long du parcours. 
Ces éclaireurs seront sélectionnés 
par le comité d’organisation des 
Jeux de Paris 2024 et ses partenaires, 
le Département et la Ville étape. 
Ils seront à parité femme-homme, 
valides ou en situation de handicap 
et représenteront toutes les géné-
rations. En fi n de journée, après la 
dernière étape de 9km, le dernier 
éclaireur de la Flamme olympique 
viendra embraser le chaudron de Paris 
2024 au cœur de l’hippodrome d’Enghien-
Soisy à Soisy-sous-Montmorency (ville 
étape). Tous les Valdoisiens, petits et 
grands, seront invités à célébrer les Jeux 

2024 autour d’une grande fête populaire 
organisée par le Département sur ce 
site exceptionnel (initiations sportives, 
spectacles, animations culturelles, rencon-
tres avec les sportifs, feu d’artifi ce). 
Tél. : 01 30 86 50 20

Salon de la sécurité : 
une première le 18 octobre 2023 à Argenteuil 

La Société Nouvelle Régionale du Bâtiment (SNRB) a lancé début juillet la dernière 
tranche du chantier de modernisation et d’agrandissement du CDFAS, à Eaubonne, en 
présence de Jérôme Anastasio, Président de SNRB. L’extension et la modernisation de 
cet équipement sportif qui accueillera la délégation américaine lors de son séjour pour 
les Jeux Olympiques et Paralympiques Paris 2024 représente un investissement majeur 
de 20 M€, porté par le Conseil départemental du Val d’Oise.

le CDFAS se refait une beauté avant les JO
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DEMREA : des maisons 
bioclimatiques à monter soi-même
Ces maisons livrées en kit s’ap-
prêtent à révolutionner l’habitat 
de demain. Grâce à un système 
d’assemblage breveté, les panneaux 
composant les parois, le plancher et 
la toiture de la maison s’emboitent 
et se clipsent comme des Légos 
pour un montage en quelques jours. 
DEMREA Holding est domiciliée 
à Paris et DEMREA France à Châ-
teauroux, à la Cité du Numérique. 
Les premières installations ont été 
réalisées à Vigny dans le Vexin par 
Pierrick et Eric CORBEL sur le site de 
la société TEP qui a fabriqué les pro-
totypes des pièces de fi xation. Une 
maison témoin devrait être installée 
à Vigny d’ici la fi n de l’année.   
Désireux de faire émerger des alter-
natives sur le marché du logement, 
Pascal TOMASI (au centre ci-des-
sous), Hicham ZABILI (à droite) et 

Issa DIA (à gauche), tout trois issus 
de l’univers du bâtiment et riches de 
belles expertises techniques en bu-
reau d’études, cabinet d’architecte 
et économie de la construction se 
sont associés en 2021 pour donner 
vie à un projet commun : concevoir, 
fabriquer et commercialiser l’habitat 
de demain.  
Après plusieurs années de ré-
fl exions, de développement et 
d’amélioration, le premier pro-
totype permettant de tester 
grandeur réelle les panneaux et 

pièces d’assemblages métalliques 
est opérationnel et fonctionnel.  
Cette nouvelle étape donne le ton 
et préfi gure le déploiement des 
maisons DEMREA fabriquées en sé-
ries qui répondent à plusieurs carac-
téristiques uniques sur le marché. 
En premier lieu, l’auto-construction 
(les maisons DEMREA sont intégrale-
ment réalisables à la main, sans gros 
outillage ni expertise particulière). 
Ce concept ingénieux s’appuie sur 
un brevet français qui porte sur les 
pièces d’assemblage métalliques à 
fi xer sur une ossature en acier gal-
vanisé et bois, avec une isolation 
en chanvre. Les éléments, pré-fabri-
qués en atelier sont tous manupor-
tables (de 25 à 45 kg par panneau) 
pour un montage et un démontage 
rapides en trois à cinq jours. Autre 
point majeur : l’auto-conception, 

avec une démarche envi-
ronnementale forte (ma-
tériaux biosourcés et re-
cyclés). Les panneaux de 
bois sont issus de forêts 
françaises. Les maisons ne 
génèrent aucun déchet de 
construction /déconstruc-
tion, assurant des chantiers 
100 % propres. Les maisons 
comprennent leur propre 
production d’énergie par 
panneaux solaires, réser-
voir pour traitement des 

eaux grises et une bâche à eau pour 
réservoir d’eau potable. Le second 
œuvre est également démontable 
et remontable. L’objectif de ce pro-
jet est de permettre la création de 
maisons principales ou secondaires, 
de loisirs ou d’extensions, de faire 
naître des éco-quartiers mais aus-
si des logements et équipements 
temporaires, disponibles très rapi-
dement et économiquement acces-
sibles, afi n de répondre à l’urgence 
des personnes mal logées.  
https://demrea.com

Jessica Monti,
Présidente du CJD 95

Jessica MONTI a pris ses fonctions de Présidente 
du Centre des jeunes dirigeants du Val 

d’Oise le 1er juillet dernier. Le thème de 
son mandat de deux ans sera “Oser être 
qui tu es”, une invitation à l’audace, à 
embrasser nos singularités et à nous 
épanouir à notre manière. “Je suis 

convaincue que c’est en cultivant 
cette authenticité que nous pourrons 

ensemble construire un avenir meilleur, a 
confi é la nouvelle Présidente. Ensemble, j’ai 

hâte de voir ce que nous allons accomplir. Avec enthousiasme et 
optimisme, je suis prête à relever les défi s qui nous attendent et à 
célébrer les réussites qui seront nôtres. C’est avec un cœur plein de 
joie que je me lance dans cette nouvelle aventure !” 

Fatima Amarir,
présidente du CESE 95 

Le CESE 95 (Carrefour Enseignement 
Supérieur Entreprise du Val d’Oise) est 

une association créée en 1995 autour 
de diff érents acteurs du territoire du 
Val d’Oise, collectivités territoriales, 
établissements d’enseignement 
supérieur, réseaux d’entreprises... Il est 

le lien favorisant la mise en relation entre 
étudiants, établissements, institutionnels 

et dirigeants d’entreprises pour contribuer à 
l’attractivité du territoire et à son développement 

économique, social et environnemental. Fatima AMARIR, ingénieure 
chimiste R&D au sein du groupe Motul dans le secteur de la 
lubrifi cation industrielle, vient d’en prendre la présidence. Née à 
Argenteuil où elle réside toujours, impliquée dans la vie locale, elle 
a été adjointe à la mairie, s’implique dans plusieurs associations, et 
en tant que membre du collectif industriElles. Elle porte aujourd’hui 
des ambitions nouvelles avec la volonté de favoriser la rencontre 
entre la jeunesse et le monde économique. Fatima AMARIR, qui 
souhaite faire rayonner le CESE sur l’ensemble du Val d’Oise, planche 
dès à présent sur la nouvelle feuille de route.      

Pervin Wittmer,
déléguée générale 
de la CPME 95

Sa carrière a été ponctuée d’expériences 
diverses, en entreprise familiale, PME, 

associations, grandes entreprises ou 
au sein de collectivités territoriales, 
qui lui ont “permis d’acquérir une 
vision globale des di� érentes facettes 
du monde de l’entreprenariat et 

des enjeux spécifi ques inhérents aux 
di� érentes structures organisationnelles”.

Parmi ses derniers postes occupés, elle a  
évolué comme chef de cabinet à la mairie de 

Hardricourt. Déterminée à apporter sa contribution à la promotion 
et à la défense des intérêts des petites et moyennes entreprises 
dans un département à fort potentiel, Pervin WITTMER partage 
l’objectif commun de la CPME : créer un environnement propice 
à l’entrepreneuriat et à la croissance, en collaborant avec d’autres 
professionnels passionnés pour mettre en place des initiatives 
stratégiques et des politiques favorables.   
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